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UNIVERZITET U BEOGRADU- FARMACEUTSKI FAKULTET -

IZBORNOM VECU

Na osnovu Clana 114. Statuta Univerziteta u Beogradu- Farmaceutskog fakulteta, Izborno vece
Farmaceutskog fakulteta Univerziteta u Beogradu, na sednici odrzanoj 10.04.2025. godine, donelo
Jje odluku o imenovanju Komisije u sastavu:

I. Drsc. Brizita Dordevi¢, redovni profesor, Univerzitet u Beogradu- Farmaceutski fakultet
2. Dr sc. Sladana Sobajié, redovni profesor u penziji, Univerzitet u Beogradu- Farmaceutski

fakultet
3. Dr sc. Ivana Luki¢, visi nauéni saradnik, Tehnolosko- metalurski fakultet, Univerzitet u

Beogradu

za pisanje izveStaja o prijavljenim kandidatima po raspisanom konkursu za izbor jednog asistenta
sa doktoratom za uzu nauénu oblast Bromatologija na Farmaceutskom fakultetu Univerziteta u
Beogradu.

Nakon uvida u priloZzenu dokumentaciju, Komisija podnosi Izbornom veéu Farmaceutskog
fakulteta Univerziteta u Beogradu sledeci

IZVESTAJ

Na raspisan konkurs za 1 (jednog) asistenta sa doktoratom za uzu nau¢nu oblast Bromatologija na
odredeno vreme od tri godine sa punim radnim vremenom, objavljenom u listu ,,Poslovi®, broj
1142-1143 od 30.04.2025. godine prijavio se jedan kandidat, dr sc. Nevena Dabeti¢, dosadasnji
asistent na Katedri za bromatologiju Univerziteta u Beogradu- Farmaceutskog fakulteta. Na
osnovu priloZzene dokumentacije, utvrdeno je da kandidat ispunjava opste uslove konkursa, te u
nastavku podnosimo detaljan izvestaj, misljenje i predlog.




1. Biografski podaci o kandidatu

Dr sc. Nevena Dabetic je rodena 20. januara 1990. godine u Kraljevu. Osnovnu 3kolu ,,Miodrag
Cajetinac Cajka* u Trsteniku Je zavrsila kao dak generacije i nosilac diplome ,,Vuk KaradZzié*.
Srednju Skolu, Gimnaziju ,,Vuk Karadzi¢* u Trsteniku, takode je zavriila kao dak generacije i
nosilac diplome ,,Vuk KaradZi¢”. Integrisane akademske studije na Univerzitetu u Beogradu-
Farmaceutskom fakultetu, smer farmacija, upisala je Skolske 2009/2010. godine. Tokom studiranja
bila je dobitnik Studentske stipendije Ministarstva prosvete i sporta Republike Srbije, kao i
stipendije Fonda za mlade talente grada Trstenika. Diplomirala je 2014. godine sa proseénom
ocenom 9,00. Diplomski rad je uradila na Katedri za bromatologiju Farmaceutskog fakulteta u
Beogradu na temu: ,,Znacaj probiotika u sportskoj ishrani” i odbranila sa ocenom 10 (deset).
Doktorske akademske studije na Farmaceutskom fakultetu, Univerziteta u Beogradu, modul
Bromatologija upisala je skolske 2014/15 godine. Doktorsku disertaciju pod nazivom
»Komparativna analiza hemijskog sastava i bioloske aktivnosti ekstrakata plodova razligitih sorti
vinove loze (Vitis vinifera L.) dobijenih primenom organskog i eutekti¢kog rastvarada® odbranila
je 28.10.2023.

Na radno mesto struénog saradnika na Katedri za bromatologiju, Farmaceutskog fakulteta,
Univerziteta u Beogradu primljena je u oktobru 2015. godine. U aprilu 2018. godine je angaZovana
kao istraZiva¢ pripravnik na projektu ,Razvoj i primena novih i tradicionalnih tehnologija u
proizvodnji konkurentnih prehrambenih proizvoda sa dodatom vredno3¢u za domacée i evropsko
trzi§te”, broj 46001 (rukovodilac: prof. dr Sladana Sobaji¢) koji je finansiran od strane Ministarstva
prosvete, nauke i tehnoloSkog razvoja Republike Srbije. Od 2020. godine zaposlena je kao
istraZivac na Katedri za bromatologiju. U zvanje istraZiva¢ saradnik izabrana je u septembru 2021.
godine, a od oktobra 2022. godine je u zvanju asistenta na istoj katedri.

Govori engleski jezik.



2. Nastavni i pedagoski rad

Nevena Dabeti¢ ucestvuje u realizaciji dodiplomske prakti¢ne nastave na obaveznim predmetima-
Bromatologija (2016/2017; 2017/2018; 2020/2021; 2021/2022; 2022/2023), Dijetetika
(2016/2017; 2017/2018; 2020/2021; 2021/2022; 2022/2023), Kontrola zdravstvene ispravnosti
namirnica 1 (2016/2017; 2020/2021; 2022/2023), Kontrola zdravstvene ispravnosti namirnica 2
(2016/2017; 2017/2018) kao i na izbornim predmetima Praktikum iz bromatologije (2016/2017),
Analiza hrane i dijetetskih proizvoda (2021/2022; 2022/2023) i Zdravstvena ispravnost predmeta
opste upotrebe (2016/2017; 2017/2018). U skladu sa planom i programom i u saradnji sa
nastavnicima i asistentima na Katedri, unosi inovacije u prakti¢nu nastavu. Aktivno je ukljuéena u
pripremu i izvodenje prakticnih ispita iz navedenih predmeta. Takode, ucestvuje u izvodenju
nastave u okviru specijalisti¢kih studija za potrebe zdravstva iz sanitarne hemije i specijalisti¢kih
akademskih studija na studijskom programu ,Farmakoterapija u farmaceutskoj praksi”. Od
Skolske 2022/2023 uéestvuje u izvodenju ispita Studentska struéna praksa/Struéna praksa 2.

Obucena je za rad u Moodle softverskom paketu, namenjenom za elektronsko uéenje (obuka je
organizovana od strane nastavnog osoblja Farmaceutskog fakulteta u novembru 2017. godine).
Znanja i veStine steCene na osnovnoj obuci za rad na Moodle platformi, samostalno je
unapredivala; u okviru pomenute platforme, bavila se uredenjem sekcija u okviru razli¢itih
kurseva, postavljanjem i redovnim aZuriranjem obavestenja, kao i osmisljavanjem lekcija i

formiranjem pratecih video materijala.

U studentskim anketama o vrednovanju pedagoskog rada nastavnika i saradnika ocenjivana je
najviS§im ocenama (u nastavku su date prosene ocene za svaki predmet: Bromatologija- 4,84;
Dijetetika- 4,85; Kontrola zdravstvene ispravnosti namirnica 1- 4,97; Kontrola zdravstvene
ispravnosti namirnica 2- 4,9; Praktikum iz bromatologije- 4,92; Analiza hrane i dijetetskih
proizvoda- 4,95 i Zdravstvena ispravnost predmeta opSte upotrebe- 5). Bila je &lan komisija za
odbranu 89 diplomskih/zavrsnih radova (priloZeno uz dokumentaciju, izvor: Cobiss).

Kao komentor, uéestvovala je u realizaciji 6 studentskih nauéno-istrazivaékih radova u okviru
aktivnosti Centra za naucno-istraZivacki rad studenata (CNIRS) Farmaceutskog fakulteta
Univerziteta u Beogradu:

1. Odredivanje sadrZaja masnih kiselina u ulju semenki razli¢itih sorti grozda; Petkovié
S, [lié N; 2017 (prezentovan u okviru 58. Kongresa studenata biomedicinskih nauka sa
internacionalnim uce$éem, Kopaonik, Srbija, 28.04.- 02.05.2017: 104).

2. Odredivanje sadrzaja i aktivnosti antioksidativnih jedinjenja prisutnih u odabranim
vrstama citrusnog voca i zelenog lisnatog povréa; 1. Ili¢, L. MaroSanin; 2018
(prezentovan u okviru 59. Kongresa studenata biomedicinskih nauka Srbije sa
internacionalnim uées$éem, 26.-30. April, 2018: 1001).



3. Odredivanje nutritivnih i nenutritivnih komponenti biljnih ulja; M. Dimié, A. Jovéié,
2018 (prezentovan u okviru 59. Kongresa studenata biomedicinskih nauka Srbije sa
internacionalnim uceséem, 26.-30. April, 2018: 1003).

4. Odredivanje sadrzaja fenolnih jedinjenja i antioksidativne aktivnosti crveno obojenog
povrca; D. Popovi¢, 2019 (prezentovan u okviru 60. Kongresa studenata
biomedicinskih nauka Srbije sa internacionalnim uée$éem, 21.-25. April, 2019: 132).

5. Antioksidativna aktivnost eutekti¢kih ekstrakata semenki i pokozica odabranih sorti
grozda; Z. Bukonja, S. Batnoga; 2019 (prezentovan u okviru 60. Kongresa studenata
biomedicinskih nauka Srbije sa internacionalnim uée3¢em, 21.-25. April, 2019: 133).

6. Energetska i nutritivna vrednost potrosacke korpe u Srbiji; N. Dubovac; M. Jordanovié,
2021.

Rad Antioksidativna aktivnost eutektickih ekstrakata semenki i pokoZica odabranih sorti
grozda; Z. Bukonja, S. Batnoga; 2019. prezentovan na XII Mini kongresu studenata
farmaceutskog fakulteta, nagraden je kao najbolji u sesiji 11, na kojoj su prezentovani radovi iz
medicinske biohemije i bromatologije.



3. Naucno-istrazivacka aktivnost

Kandidat Nevena Dabeti¢ je bila ukljué¢ena u COST akcije: CA16112 ,,Personalized Nutrition in
aging society: redox control of major age-related diseases (NutRedOx)”, CA19105 ,,Pan-European
Network in Lipidomics and EpiLipidomics (EpiLipidNET)” i CA18224 ,Green Chemical
Engineering Network towards upscaling sustainable processes (GREENERING)”. Trenutno je
¢lan COST akeija CA21139 ,3Rs concepts to improve the quality of biomedical science
(IMPROVE)” i CA21122 ,PROmoting GeRiAtric Medicine IN countries where it is still
eMerGing (PROGRAMMING)”, kao i Erasmus+ projekta ,HYGIEIA “Erasmus Mundus Design
Measures (EMDM).

e Usavrsavanja:

U periodu od 2015. do 2025. godine, usavriavala se kroz brojne seminare, kurseve, radionice i
obuke. U nastavku su nabrojane neke od najznacajnijih edukacija.

U martu 2015. godine poloZila je kurs ,,Principi rada sa eksperimentalnim Zivotinjama®, a u junu
2016. ekstrakurikularno (5 ESPB) polaZe kurs ,,Merenje ponasanja“ odrzanog od strane prof. dr
Borisa Sakiéa, gostujuéeg predavada Bioloskog fakulteta, Univerziteta u Beogradu. Tokom 2017.
godine pohadala je obuke usmerene na razvoj akademskih vestina nastavno-nauénog osoblja
Univerziteta u Beogradu u sklopu projekta TRAIN (eng. Teaching and Research for Academic
Newcomers); moduli Metodologija istraZivanja, pisanje nauénih radova i prezentacija rezultata
(medicinske, tehnicko-tehnoloske i prirodne nauke), Umrezavanje i timski rad, Vestine drZanja
efektivnih prezentacija, Didaktika u visokom obrazovanju i Izrada planova i programa visokog
obrazovanja. U avgustu 2018. godine bila je polaznik FENS letnje 8kole ,,Translating scientific
findings into nutritional recommendations™ koja je organizovana u Beogradu.

U avgustu i septembru 2018. godine bila je na dvonédeljnom studijskom boravku u Zagrebu, u
Laboratoriji za tehnologiju i primjenu stanica i biotransformacije, na Prehrambeno-
biotehnoloskom fakultetu, Sveudilista u Zagrebu.

Kurs ,,Academic Writing* pohadala je 2019. U aprilu 2021. godine bila je polaznik proleéne skole
LIPIDMAPS. Nevena Dabetié je dobila stipendiju za JRC Virtual Summer School on "Non-animal
Approaches in Science: The Three R...evolution, te je istu pohadala u maju 2021. Takode, dobitnik
Je stipendije za uce$ée na 6th Green and Sustainable Chemistry Conference koja je odrZana u
novembru 2021. U junu 2022. godine, zahvaljujuéi dobijanju ITC granta CA19105, udestvovala
je na 3rd International Conference on Food Bioactives & Health, koja je odrzana u Parmi. Iste
godine u septembru je online pohadala letnju Skolu (The International Summer School FOOD
SAFETY AND HEALTHY LIVING — FSHL, Brasov, Romania). U oktobru 2022. udestvovala je



online u radionici Risk Ranking of Chemical and Microbiological Hazards in Foods- Uppsala,

Sweden.

e Aktivnosti u okviru akademske zajednice:

Recenzent je u medunarodnim casopisima.

Clan je Drustva za ishranu Srbije i Saveza farmaceutskih udruzenja Srbije. Bila je aktivni ¢lan
sekretarijata 13. Kongresa o ishrani odrZanog od 26. do 28. oktobra 2016. godine u Beogradu
(CONU2016- Food and Nutrition- A Roadmap to Better Health), kao 1 FENS letnje Skole
“Translating scientific findings into nutritional recommendations”, koja je odrzana od 20. do 24.
avgusta 2018. u Beogradu. Svoje kompetencije je unapredila kao ¢lan organizacionog odbora 14.
Evropskog kongresa o ishrani (FENS 2023- Food, Nutrition and Health: Translating science into
practice) koji je odrzan u Beogradu od 14. do 17. novembra 2023. godine. Bila je i ¢lan
organizacionog odbora 15. Kongresa o ishrani odrzanog od 20. do 22. novembra 2024. godine u
Beogradu (CONU2024- Food, Nutrition and Health within Sustainable Development).

Ukljucena je u medulaboratorijsko ispitivanje namirnica koje se u okviru Sekcije za sanitarnu
hemiju SFUS-a organizuje dva puta godi$nje. Doprinos popularizaciji nauke Nevena Dabetic daje
podrskom studentskoj organizaciji BPSA u godiSnjim akcijama obelezavanja Meseca pravilne
ishrane na Farmaceutskom fakultetu Univerziteta u Beogradu. Dodatno, svoj nastavno/nauéni rad
deli i sa javnim mnjenjem kroz objavljivanje stru¢nih tekstova u listu ,,Informator.

Ostvareni kontakti/saradnje i savladane tehnike u periodu od 2015-2025. godine:

I. Dr Ivana Radoj¢i¢ Redovnikovi¢, Laboratorij za tehnologiju i1 primjenu stanica i
biotransformacije, Zavod za biokemijsko inZenjerstvo, Prehrambeno-biotehnoloski
fakultet, SveudiliSte u Zagrebu- kori§c¢enje ,,zelenih® rastvaraca- eutektickih smesi umesto
konvencionalnih organskih rastvaraca; ucenje i primena spektrofluorimetrijske ORAC
metode za odredivanje antioksidativnog potencijala hrane kao matriksa; izvodenje HPLC
metode za profilisanje (kvalifikaciju i kvantifikaciju) bioloski aktivnih sastojaka hrane.

2. Dr Dragan Vujovié, Katedra za vinogradarstvo, Poljoprivredni fakultet, Univerzitet u
Beogradu- ispitivanje sortnih varijabilnosti vinove loze.

3. Dr Marko Maliéanin, Poljoprivredni fakultet u KruSeveu, Univerzitet u NiSu-
karakterizacija ulja iz semenki groZzda, izolovanje aktivnih sastojaka iz komine grozda.



Dr Jelena Anti¢ Stankovié, Katedra za mikrobiologiju i imunologiju, Farmaceutski
fakultet, Univerzitet u Beogradu- mikrobiloska karakterizacija aktivnih sastojaka hrane;
ispitivanje citotoksi¢nosti ekstrakata.

Dr Bojan Markovié, Katedra za farmaceutsku hemiju, Farmaceutski fakultet, Univerzitet u
Beogradu- validacija HPL.C metode za profilisanje (kvalifikaciju i kvantifikaciju) biologki
aktivnih sastojaka hrane.

Dr Andelija Malenovié, Katedra za analitiku lekova, Farmaceutski fakultet, Univerzitet u
Beogradu- optimizacija procesa ekstrakcije primenom eksperimentalnog dizajna.

Dr Zorica Basié, Institut za higijenu Vojnomedicinske akademije- odredivanje sastava
tokoferola u ulju iz semenki grozda.

Dr sc. Ivana Lukié, visi nauc¢ni saradnik, Tehnolosko-metalurski fakultet, Univerzitet u
Beogradu- ekoloski prihvatljivi postupci izolovanja bioloski aktivnih jedinjenja- koriséenje
eutektickih rastvaraca i superkriti¢na ekstrakcija.



e Publikacije:

Do sada je objavila Cetiri nauéna rada u ¢asopisima medunarodnog znacaja i pet u ¢asopisima
nacionalnog znacaja. Na nau¢nim skupovima medunarodnog i nacionalnog znadaja uéestvovala je
sa 46 saopstenja koji su Stampani u izvodu. Poster prezentacija na Evropskom kongresu o ishrani
FENS2023 nagradena je kao najbolja u svojoj tematskoj grupi. Jedno saopstenje sa medunarodnog

skupa Stampano je u celini.

Prema podacima Scopus-a dobijenim 08.05.2025. godine Nevena Dabeti¢ ima ukupno 100 citata

bez autocitata i h indeks 4.

4. Objavljeni naué¢ni radovi i saopStenja
Rad u medunarodnom ¢asopisu izuzetnih vrednosti (M21a)

1. Dabetic N, Todorovic V, Malenovic A, Sobajic S, Markovic B. Optimization of Extraction
and HPLC-MS/MS Profiling of Phenolic Compounds from Red Grape Seed Extracts
Using Conventional and Deep Eutectic Solvents. Antioxidants. 2022 Aug 18;11(8):1595.

Rad u istaknutom medunarodnom ¢asopisu (M22)

2. Dabetic N, Todorovic V, Djuricic I, Antic Stankovic J, Basic Z, Vujovic D, Sobajic S. Gr
ape Seed Oil Characterization: A Novel Approach for Oil Quality Assessment. Eur. J. Lipid
Sci. Techn. 2020; 122(6): 1900447.

3. Dabetié N, Todorovié¢ V, Pani¢ M, Radojéié Redovnikovié I, Sobaji¢ S. Tmpact of Deep
Eutectic Solvents on Extraction of Polyphenols from Grape Seeds and Skin. Appl. Sci.
2020; 10(14): 4830.

Rad u medunarodnom ¢asopisu (M23)

4. Zmi¢-Ciri¢ M, Dabeti¢ N, Todorovié V, Puri¥ J, Vidovié B. Beta-glucan content and
antioxidant activities of mushroom-derived food supplements. J. Serb. Chem. Soc. 2019;
85(4): 439-451.

Rad u vrhunskom ¢asopisu nacionalnog znacaja (M51)

5. Ivanovic, N, Ilic, T., Zrnic Ciric, M., Todorovic, V., Djuricic, 1., Dabetic, N. Agri-food by-
products as a source of sustainable ingredients for the production of functional foods and
nutraceuticals. Arhiv za farmaciju 73 (3) (2023) 190 — 204.



6. DudaSova Petrovi¢ova, O., Durici¢, 1., Ivanovic, N., Dabetié, N., Dodevska, M., Ili¢, T.
Dietary interventions in obesity: a narrative review. Arhiv za farmaciju 74 (3) (2024) 281
—297.

Rad u istaknutom nacionalnom ¢asopisu (M52)

7. Todorovic V, Dancetovic A, Dabetic N, Sobajic S, Vidovic B. Antioksidativna aktivnost
odabranih zacina sa trZiSta Srbije. Hrana i ishrana 2018; 59: 74-79.

8. Puri¢ié I, Zrni¢-Cirié M, Vidovié B, Todorovié V, Dabeti¢ N, Ivanovi¢ N. Nutraceuticals
in prevention and management of COVID-19. Hrana i ishrana. 2021;62(2):7-14.

9. Dijuricic, 1., Todorovic, V., Dabetic, N., Zrnic Ciric, M., Ivanovic, N., Vidovic, B. Dijetarni
faktori i tiroidna disfunkcija. Arhiv za farmaciju 72 (5) (2022) 455-467.



Saopstenja sa medunarodnih skupova Stampana u celini (M33)

10.

Katanic Stankovic J, Todorovic V, Djorovic Jovanovic J, Markovic Z, Krstic S, Dabetic N,
Sobajic S, Bartoszek A, Maksimovic Z, Bauer R. In vitro and in silico assessment of anti-
inflammatory activity of cocoa powders. 2nd International Conference on Chemo and
Bioinformatics, Kragujevac, Serbia, September 28-29, 2023. P156-159.

SaopStenja sa medunarodnih skupova §tampana u izvodu (M34)
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24.
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Todorovi¢ V, Dabetié N, Kotur-Stevuljevié¢ J, Sobaji¢ S. The effect of long-term cocoa
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